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SECURITE SANITAIRE DES ALIMENTS

C’est I'assurance que les denrées alimentaires n'auront pas d’effet néfaste sur la
santé du consommateur ne causera pas de dommages au consommateur
quand elles sont préparées et/ou consommeées conformément a l'utilisation a

laquelle elles sont destinées

Plusieurs normes ont été élaborées afin de répondre a ces besoins.
- Des méthodes élaborées par le codex alimentarius (HACCP)

- Des normes ISO ( ISO 22000)
- Des normes privées (ACA Seal, BRCGS, FSSC 22000, GlobalGap, IFS....)
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QUE CONTIENNENT CES NORMES

Des exigences techniques Des exigences de management concernant
concernant

- Les batiments

- Les équipements

- L’hygiene du personnel
- La tracabilité

- L'étiquetage

- Le contrble du process
- Le contrble de la qualité
- La maitrise des achats

- Le management géneral de I'entreprise
- Les ressources humaines

- Les audits internes

- Les audits fournisseurs

- La gestion des fournisseurs

- La gestion des déchets

- La maitrise de la fraude (Food fraud)

- La protection des aliments (Food defense)

A cela s’ajoute au niveau de 'agriculture, les notions de gestion des
intrants et des pesticides, la conformité des itinéraires techniques......

Conférence Annuelle de I'ACA sur le cajou 2026 | | Accra, Ghana



CODES DE CONDUITE POUR LA DURABILITE A

La durabilité est la capacité d’'un produit, d’'un service, d'une organisation ou d’'un systeme a maintenir ses
performances et sa valeur dans le temps, tout en préservant les ressources économiques, sociales et
environnementales nécessaires aux géneérations futures

Les codes de conduite couvrent en général

- Les normes du travalil

o Droit des travailleurs
o Rémunération
o Travail forcé

o Travail des enfants..... o %‘
- La santé et sécurité au travall SedeX SMETA®

- L’environnement

o ldentification des AE et analyse de I'impact environnemental m&
o Consommation d'eau et d'énergie, £ N IS0
o Gestion des déchets et émissions ‘VI O T \\’J N
L =Py
~

- L'éthique des affaires
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Ces exigences sont également applicables aux entreprises
qui exerces dans les activites connexes:

- Transport

- Emballages

- Divers intrants (non comestibles en I’état)
- Fabrication d’equipements

- Produits de nettoyage




PROCESSUS DE CONFORMITE CLIENT - FOURNISSEUR
SUR TOUTE LA CHAINE DE TRANSFORMATION DE LA NOIX DE CAJOU

CONFIANCE ) S -5 CONFORMITE
PARTENARIAT ° Un engagement partagé pour des produits sdrs, tracables, éthiques et durables ° A CHAQUE
DURABLE MAILLON

POMMES DE CAJOU COLLECTE TRANSFORMATION TRANSFORMATION FINALE PRODUIT FINAL
FRAICHES PRIMAIRE READY-TO-EAT (RTE) CONFORME AU CLIENT

» Production responsable * Récolte a maturité » Décorticage et séchage maitrisés « Préparation de produits préts a consommer » Produit sr et de qualité

» Bonnes pratiques agricoles « Tri et sélection + Analyse des dangers et maitrise ¢ Maitrise de la sécurité sanitaire ¢ Conforme aux exigences

» Tragabilité a la source « Hygiéne et manutention des points critiques (HACCP) des aliments (HACCP) du client et des marchés

« Respect de I'environnement « Tragabilité des lots ¢ Hygiéne des installations » Contréles qualité renforcés » Tragabilité de bout en bout

« Conditions sociales décentes o Conditions de travail sires » Qualité et sécurité des produits » Tracabilité compléte « Satisfaction du consommateur
et équitables + Conditions de travail responsables « Environnement contrélé » Partenariat durable

iti i | o .
« Conditions de travail responsables CONFORMITE DEMONTREE PAR
REFERENTIELS APPLICABLES REFERENTIELS APPLICABLES REFERENTIELS APPLICABLES REFERENTIELS APPLICABLES = >
o Respect des exigences clients

A = S AN BRE 2\ A P : @ Conformité réglementaire
U Q@ £ I €S ()Fssc22000 BRES
%ﬂﬁ!:?; & SMETA.'. g%e,:,@ b SMETA':. '@ Food Safety < HQ“C“S'P ST O FSCZ2000 0 Tragabilité de bout en bout
GLOBALGAR BIO Sedex GLOB':M.G AP BIO Sedex @ Certifications de la chaine
SMETA". SMETA". d'approvisionnement
Sedex Sedex

FIL DE CONFORMITE ET DE TRAGABILITE TOUT AU LONG DE LA CHAINE

Z & 2
SECURITE SANITAIRE - v—] CONFORMITE Q¢ ETHIQUER DURABILITE &
UALITE = =0
t @ Q I @ DES ALIMENTS ‘ Q TRACABILITE l |$-° REGLEMENTAIRE @@RR CONDITIONS SOCIALES ENVIRONNEMENT )
Garantir la conformité, la transparence et la performance responsable
Ce @/ NOTRE OBJECTIF COMMUN pour créer de la valeur durable pour le client, le fournisseur et les communautés.




QUELLE EST DONC LA PLACE DE LA
CERTIFICATION ACA Seal
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ACA SEAL : UNE BASE SOLIDE
POUR LES CERTIFICATIONS INTERNATIONALES

Renforcer les bonnes pratiques pour répondre aux exigences des référentiels internationaux.

BRES

Food Safety

FONDATIONS DE CONFORMITE, _
E RESPONSABILITE, DE QUALITE
ET DE PERFORMANCE

SYSTEME DE MANAGEMENT

; : : MAITRISE DES RISQUES
DE LA SECURITE DES DENREES ET SECURITE DES ALIMENTS
ALIMENTAIRES

ACA Seal constitue une base solide de bonnes pratiques permettant aux entreprises africaines
de se préparer aux exigences des référentiels internationaux tels que
SEDEX SMETA, BRCGS, FSSC 22000 et HACCP.

CONFORMITE RESPONSABILITE SECURITE AMELIORATION DURABILITE ACCES AUX
REGLEMENTAIRE SOCIALE DES ALIMENTS CONTINUE MARCHES

INTERNATIONAUX

BONNES PRATIQUES <+ CONFIANCE <+ PERFORMANCE <+ COMPETITIVITE =+ |IMPACT POSITIF
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POURQUOI ET COMMENT SE FAIRE CERTIFIER
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Etapes vers la conformité pour tout réferentiel

‘ ‘udit de certification
Audit a blanc

Réalisation des audits internes

Formation des auditeurs internes

O
Elaboration de la documentation

® Audit diagnostic

Formations aux exigences de la norme
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Oui bien suar il y a des ressources financieres
liees a I'obtention de la certification, mais
considerez les plutét comme un investissement

Le cout global dependra du niveau de préparation de I'entreprise.
Plus les bonnes pratiques sont mises en ceuvre des le debut du projet,
moins vous aurez a fournir des efforts pour la certification.




Le cout de la certification?

Ce qu’il ne faut surtout pas se dire

v" Construisons l'usine,
v' Achetons les équipements,

v" Recrutons le personnel et réalisons les formations sur le
metier
v' Lancons la production.

Nous réflechirons a la question liee a la certification plus tard

Quand le moment viendra
Quand un client le demandera




CE QU’IL FAUT RETENIR

Ce qu’il faut savoir

&

&

&

Pour la durabilite, la certification est non negociable.
_a certification se prepare des la conception du projet.
_es programmes prerequis sont baseés sur la conformité de

‘environnement de travall, en particulier les batiments, les

equipements et leur emplacement.

< || est plus difficile et couteux de modifier un systeme construit

dans le non-respect des normes.
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