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SECURITE SANITAIRE DES ALIMENTS 

Plusieurs normes ont été élaborées afin de répondre à ces besoins.

- Des méthodes élaborées par le codex alimentarius (HACCP)

- Des normes ISO ( ISO 22000)

- Des normes privées (ACA Seal, BRCGS, FSSC 22000, GlobalGap, IFS….)

C’est l’assurance que les denrées alimentaires n’auront pas d’effet néfaste sur la 

santé du consommateur  ne causera pas de dommages au consommateur 

quand elles sont préparées et/ou consommées conformément à l’utilisation à 

laquelle elles sont destinées
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QUE CONTIENNENT CES NORMES
Des exigences techniques 
concernant

- Les bâtiments

- Les équipements

- L’hygiène du personnel

- La traçabilité

- L’étiquetage

- Le contrôle du process

- Le contrôle de la qualité

- La maîtrise des achats

- ……..

Des exigences de management concernant

- Le management général de l’entreprise

- Les ressources humaines

- Les audits internes 

- Les audits fournisseurs

- La gestion des fournisseurs

- La gestion des déchets

- La maîtrise de la fraude (Food fraud)

- La protection des aliments (Food defense)

- …….

A cela s’ajoute au niveau de l’agriculture, les notions de gestion des 
intrants et des  pesticides, la conformité des itinéraires techniques……
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CODES DE CONDUITE POUR LA DURABILITE

Les codes de conduite couvrent en général

- Les normes du travail
o Droit des travailleurs

o Rémunération

o Travail forcé

o Travail des enfants…..

- La santé et sécurité au travail

- L’environnement 
o Identification des AE et analyse de l'impact environnemental

o Consommation d'eau et d'énergie, 

o Gestion des déchets et émissions

- L’éthique des affaires

La durabilité est la capacité d’un produit, d’un service, d’une organisation ou d’un système à maintenir ses 

performances et sa valeur dans le temps, tout en préservant les ressources économiques, sociales et 

environnementales nécessaires aux générations futures
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Ces exigences sont également applicables aux entreprises 
qui exerces dans les activités connexes:

- Transport

- Emballages

- Divers intrants (non comestibles en l’état)

- Fabrication d’équipements

- Produits de nettoyage 

- ………..
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QUELLE EST DONC LA PLACE DE LA 
CERTIFICATION  ACA Seal
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ACA Seal, une base solide vers les 
référentiels internationaux 
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POURQUOI ET COMMENT SE FAIRE CERTIFIER 
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Audit diagnostic

Elaboration de la documentation

Formation des auditeurs internes

Audit à blanc

Audit de certification

Formations aux exigences de la norme

Réalisation des audits internes

Etapes vers la conformité pour tout référentiel 
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Le coût de la certification?

Oui bien sûr il y a des ressources financières 

liées à l’obtention de la certification, mais 

considérez les plutôt comme un investissement

Le coût global dépendra du niveau de préparation de l’entreprise. 

Plus les bonnes pratiques sont mises en œuvre dès le début du projet, 

moins vous aurez à fournir des efforts pour la certification. 
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Le coût de la certification?

Ce qu’il ne faut surtout pas se dire

✓ Construisons l’usine, 

✓ Achetons les équipements,

✓ Recrutons le personnel et réalisons les formations sur le 
métier

✓ Lançons la production.

Nous réfléchirons à la question liée à la certification plus tard 

Quand le moment viendra  

Quand un client le demandera
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CE QU’IL FAUT RETENIR

Ce qu’il faut savoir

 Pour la durabilité, la certification est non négociable.

 La certification se prépare dès la conception du projet.

 Les programmes prérequis sont basés sur la conformité de 

l’environnement de travail, en particulier les bâtiments, les 

équipements et leur emplacement.

 Il est plus difficile et couteux de modifier un système construit 

dans le non-respect des normes.



MERCI   - THANK YOU
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