s QUALITE DES NOIX s

Inades Formation Céte d’lvoire leC ce, | et le Développ
Absence d’amande 100% de la catégorie éliminée M arques blanches 100% de la catégorie éliminée
manque d’eau mauvais séchage, stockage humide

Noix rabougries Noix beurrées

Noix de Petite taille 100% de la catégorie éliminée Aspect j aune huileux 100% de la catégorie éliminée
’ *
gla‘nflg: 'J,Ieeaud arachide noix restée trop longtemps a terre

Noix immatures

Traces de poudre jaune 100% de la catégorie liminée Coque fripée, amande fripée 50% de a catégorie
. 9 . , ) éliminée, au minimum
présence d’insecte, mauvais stockage récolte trop précoce

Noix de bonne qualité

Taches noires ou points noirs 50% de a catégorie Amande blanche, saine 100% de la catégorie acceptée

piqt‘lres d'insectes éliminée, au minimum
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